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MENU 3 SLJEDA

Tartar od jadranskih skampa, kreker od rize i Safrana
Adriatic Shrimp Tartare, Rice and Saftron Cracker

Tatar von Adriagarnelen, Reis-Safran-Cracker

Punjeni jadranski skampi al forno, julienne povrce
Stufted Shrimp al Forno, Julienne Vegetables

Gefiillte Shrimps al Forno, Julienne-Gemdlise

Desert po izboru sefa kuhinje
Chef'’s selection dessert

Dessert nach Wahl des Kiichenchefs
35,00 eura

MENU 5 SLJEDOVA

Carpaccio od jadranskih skampa, gel od limuna, krema od mrkve, pohane masline i kavijar od Zumanjka
Adriatic Shrimp Carpaccio, Lemon Gel, Carrot Cream, Fried Olives and Egg Yolk Caviar

Carpaccio von Adriagarnelen, Zitronengel, Karottencreme, frittierte Oliven und Eigelb-Kaviar

Krem juha od skampa, krutoni, hrskavi poriluk i krema od sira
Creamy Shrimp Soup with Croutons, Crispy Leek and Cheese Cream

Cremige Garnelensuppe mit Croutons, knusprigem Lauch und Kisecreme

Crostini sa softrittom od jadranskih skampa, rajcice i mozzarelle
Crostini with Shrimp Soffritto, Tomato and Mozzarella

Crostini mit Shrimps-Softritto, Tomaten und Mozzarella

Buzara od skampa, souftle od povrca i palente
Buzara Shrimp with Vegetable and Polenta Souftlé

Garnelen nach Buzara-Art mit Gemiise- und Polenta-Souftlé
Desert po izboru sefa kuhinje

Chef s selection dessert

Dessert nach Wahl des Kiichenchefs

50,00 eura
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