BOUTIQUE HOTEL ESPLANADE ¥
' RESTAURANT LEMOON

Menu Valentinovo

Pozdrav sefa kuhinje / Chef’s Greeting / Gruf? aus der Kiiche

Okruglice od mariniranih kozica u vinu
Marinated shrimp pearls in wine
Marinierte Garnelenperlen in WeiBwein

Carpaccio od svjeze sipe s aiolijem i kaparima
Fresh cuttlefish carpaccio with roasted pepper aioli and fried capers
Sepia Carpaccio mit Paprika Aioli und frittierten Kapern

Jakobove kapice grilane na maslacu, krema od cvjetace, pjenica od bjelanjaka
i dehidriranih tresanja
Grilled scallops in butter, cauliflower cream, dried cherry meringue foam
Jakobsmuscheln auf Blumenkohlcreme mit Schaum aus getrockneten Kirschen

File mignon
Mozaik od tune i sabljarke, beurre blanc s uljem lista smokve,
crveni njoki od pesta rajcice
Tuna and swordfish mosaic, fig leaf oil beurre blanc, red tomato pesto gnocchi
Thunfisch- und Schwertfisch-Mosaik, Beurre blanc mit Feigenblattdl, rote Gnocchi mit
Tomatenpesto

Sorbet od maline “Ljubav’ sa chantilly kremom od narance
Raspberry “Love” sorbet with orange chantilly
Himbeer-Sorbet ,Liebe” mit Orangen Chantilly
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